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“밥은 먹고 다니니? 밥 한끼 먹자!” 한국인의 

인사에 담겨 있는 밥의 의미는 우리의 삶에 

녹아있습니다. 탭스푸드서비스는 고객님들의 

삶인 밥상에 놓일 건강하고 즐거운 식사를 

위해서 연구합니다. 품격있는 혼밥, 즐거운 

모임의 식사, 행복한 가정의 건강하고 맛있는 

밥상을 만들어 드립니다.

우리는 밥을 연구합니다.



탭스푸드서비스 연혁

함께 하는 파트너

2016법인 설립

일본의 최신식 취반 기술 적용

2017성남 공장 가동

서울국제식품산업대전 참가

샤리 운반 전용 컨테이너 개발

HACCP 인증

이마트 납품

이마트24 납품 

2018국내 최초 냉장 DIY초밥 출시

네이버 스마트 스토어 입점

코스트코 유부피 판매

이마트 전용 냉동밥 6종 출시

신세계푸드 납품

GS25 납품

2019SSG닷컴 입점

미니스톱 납품

SPC 납품

2022마켓컬리 직납

2020SSG 직납

오늘식탁 납품

프레시지 납품

쿠팡 직납

와디즈 펀딩 성공(1,683% 달성)

밥맛밥라이트(0.5공기) 6종 출시

미톨로지 牛家 전용 밀키트 생산

2021라이스몬스터 전용 잡곡밥 생산

마켓컬리 입점(벤더)

위허들링 납품

더플랜잇 납품

헬로네이처 직납

스윗밸런스 직납



기술 소개

탭스푸드는

곡물별로 최적의 식감을 유지하기 위해

별도의 취반 시스템을 갖추고 있습니다.

탭스푸드만의
맞춤 취반 공정(불림 시간, 온도)은
식감과 보존성을 향상하여

곡물별 본연의 맛을 살립니다.

곡물별로 최적화된 식감 유지

일본 AIHO사의 최신 기술이 적용된
취반 설비를 적용하여,

실온즉석밥보다 차별화된,

가마솥에서 갓 지은듯한 밥맛을
구현해 냅니다.

이는 탭스푸드가 추구하는

고급화된 밥맛을 위한 전략입니다.

무쇠 가마솥으로 갓 지은듯한 밥맛

탭스푸드의 밥은 진공냉각 공정을 거쳐 

미생물 증식을 억제하여 안전하며,

수분이 날아가지 않아

맛있는 밥맛을 유지합니다.

최고의 품질을 위한 온도 관리

초밥의 본고장 일본에서 수입하는

유부피는 방사능 안전 인증을 받은
제품입니다.

한국인의 입맛에 맞게
자체적으로 개발한 레시피를 사용합니다.

스시초 또한

일본에서 약 300년 간
전통적으로 내려오는 제조 방식을 적용하여

최고의 맛을 자랑합니다.

차별화된 유부피와 스시초



공정 소개

주요 설비

스시초가 들어간
샤리 성형

유부피-초밥 성형시스템 취반밥 급속냉동 시스템

쌀불림, 취반온도 취반밥 단시간 신속냉각

취반기 진공식 급속 냉각기

급속 동결기초밥 성형기

- 시간 최적화

- 전통 가마솥 취반

→ 밥맛 고급화

- 진공냉각기법으로

   밥품질 유지

- 일본 SAMSON

   진공냉각기

- 중량 13~18g

- 일본 SUZUMO

   초밥성형기

 - 시간당 2천개

    유부초밥 성형

 - 일본 SUZUMO

    유부성형기

- 급속냉동법으로

    조직감 유지

- 이탈리아 IRINOX

   급속동결기



생산공정도

납미

쌀 저장 _ 육안검사

세미

쌀 세척 _ 육안검사

(싸래기, 완전립)

충진

세척된 쌀_

맞춤형 불림

교반

밥알의

공기층 형성,

떡짐 방지  

뜸들임

곡물특성상

뜸들임 시간 조절

취반

가마솥 투입

취반

외포장

금속검출

제품 안정성 검수

소분,내포장

맞춤형 중량 포장

냉각

곡물에 맞춘

냉각온도시스템 운영_

밥식감 및 보존성향상

출하

콜드체인시스템 도입,

온도유지를  통한

제품 안정성

검수

완성제품

품질검수

취반 후



초밥_냉동/냉장

DIY초밥이야 10p (150g) DIY초밥이야 20p (300g)

내가 원하는 재료만 있으면 장인의 손맛 그대로

만드는 DIY 셀프스시

내가 원하는 재료만 있으면 장인의 손맛 그대로

만드는 DIY 셀프스시

참 DIY초밥이야 20P (300g)

내가 원하는 재료만 있으면 장인의 손맛 그대로

만드는 DIY 셀프스시

초밥용밥 (5kg~10kg)

가마솥 밥과 정통 스시초의 만남으로 완성된

맛있는 초밥 



즉석밥

밥맛좋은밥 6종 (180g~210g) 밥맛밥 라이트 6종 (200g)

영양과 맛은 그대로 신선한 가마솥 밥을

우리집에서 맛보실 수 있습니다.

[쌀, 귀리, 11곡, 현미, 알콩, 흑미]

밥맛좋은밥을 0.5공기(100g)로 손쉽게 나눠먹는

신선한 냉동즉석밥.

[쌀, 귀리, 11곡, 현미, 알콩, 흑미]

찰진가마솥밥 (210g)

찹쌀을 넣어 찰진 가마솥밥을 우리집에서

맛보실 수 있습니다

나물밥 (200g)

영양과 맛은 그대로 다양한 나물을 섞은

신선한 가마솥 밥

*취나물, 곤드레 OEM 가능



DIY초밥이야 연어 밀키트 10p (242g)

힘든 준비 없이 초밥알에 연어만 올려 예쁘게

담기만 하면 고퀄리티의 초밥 완성!!

집에서도 야외에서도

손쉽게 초밥을 준비해보세요

밀키트

DIY초밥이야 연어 밀키트 20p (472g)

힘든 준비 없이 초밥알에 연어만 올려 예쁘게

담기만 하면 고퀄리티의 초밥 완성!!

집에서도 야외에서도

손쉽게 초밥을 준비해보세요

뉴카브라이스몬스터(퀴노아/렌틸콩/병아리콩)

다시마 채수로 지은 밥을 급속냉동하여 감칠맛과

식감을 살렸으며, 렌틸콩, 퀴노아, 병아리콩, 귀

리, 현미 등을 사용하여 각종 영양소를 채웠습니

다.
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DIY초밥이야 광어 밀키트 10p (242g)

힘든 준비 없이 초밥알에 광어만 올려 예쁘게

담기만 하면 고퀄리티의 초밥 완성!!

집에서도 야외에서도

손쉽게 초밥을 준비해보세요

DIY초밥이야 광어 밀키트 20p (472g)

힘든 준비 없이 초밥알에 광어만 올려 예쁘게

담기만 하면 고퀄리티의 초밥 완성!!

집에서도 야외에서도

손쉽게 초밥을 준비해보세요

차돌박이초밥 (410g)

경기 추청쌀로 만든 100% 우리쌀 초밥에

특제소스를 찍어 먹는 고소한 차돌박이.

명품 생와사비와 초생강까지 곁들인 우가청담의

시그니처 메뉴

우삼겹초밥 (410g)

경기 추청쌀로 만든 100% 우리쌀 초밥에

특제소스를 찍어 먹는 고소한 우삼겹.

명품 생와사비와 초생강까지 곁들인 우가청담의

시그니처 메뉴
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삼겹살초밥 (410g)

경기 추청쌀로 만든 100% 우리쌀 초밥에

특제소스를 찍어 먹는 고소한 삼겹살.

명품 생와사비와 초생강까지 곁들인 우가청담의

시그니처 메뉴

새콤달콤 유부초밥 (184g)

갓 지은 밥과 스시초를 환상비율로 배합하여 달콤,

담백, 쫄깃한 사각유부로 감싼 정통 일식유부초밥

치킨가라아게 유부초밥 (232g)

갓 지은 밥과 스시초를 환상비율로 배합하여 달콤,

담백, 쫄깃한 사각유부로 감싼 정통 일식유부초밥

위에 치킨과 양파소스로 완성되는 토핑 유부초밥

유부초밥
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점보유부초밥(불고기,와사비에그,연어) (260g)

갓 지은 밥과 스시초를 환상비율로 배합하여 달콤,

담백, 쫄깃한 사각유부로 감싼 정통 일식유부초밥

위에 불고기, 스크램블, 연어로 완성되는 토핑

유부초밥

모듬토핑유부초밥(불타게) (231g)

갓 지은 밥과 스시초를 환상비율로 배합하여 달콤,

담백, 쫄깃한 사각유부로 감싼 정통 일식유부초밥

위에 타코와사비, 불고기, 꽃맛살로 완성되는

토핑 유부초밥

대왕 유부초밥(불고기,타코,크랩) (260g)

갓 지은 밥과 스시초를 환상비율로 배합하여 달콤,

담백, 쫄깃한 사각유부로 감싼 정통 일식유부초밥

위에 불고기, 크랩맛살, 타코와사비로 완성되는

토핑 유부초밥

갓 지은 밥과 스시초를 환상비율로 배합하여 달콤,

담백, 쫄깃한 사각유부로 감싼 정통 일식유부초밥

위에 연어, 불고기, 스크램블계란으로 완성되는

토핑 유부초밥

대왕 유부초밥(연어,계란,불고기) (257g)



점보유부초밥
(연탄불고기,투움바쉬림프,크랩마요) (260g)

갓 지은 밥과 스시초를 환상비율로 배합하여 달콤,

담백, 쫄깃한 사각유부로 감싼 정통 일식유부초밥

위에 연탄불고기, 투움바쉬림프, 크랩마요로

완성되는 토핑 유부초밥

3가지맛 유부초밥 (504g)

3명이 간편하게 나눠 먹을 수 있는 유부초밥의

구성으로 토핑이 없던 유부초밥에 아삭한 단무지와

와사비마요소스, 소불고기와 와사비로

느끼한 맛을 잡은 유부초밥 제품

참치마요 유부초밥 (179g)

한국인이라면 누구나 좋아하는 베스트셀러인 

참치마요를 유부초밥 토핑으로 올린 제품

기름진 연어에 빼놓을 수 없는 와사비가 올라간

연어 성애자라면 한번쯤 구입해서 먹었다는 

유부초밥메뉴 

연어유부초밥 (177g)



소불고기 유부초밥 (180g)

볶은 소불고기의 달달한 양념이 새콤달콤한

유부초밥과 와사비가 일품인 유부초밥 제품

크래미 유부초밥 (182g)

나들이, 소풍에 간단하게 들고 갈 수 있는

해산물 토핑이 듬뿍 들어간 부드러운 식감의

유부초밥 

자이언트 유부초밥 (432g)

다양한 토핑을 얹어 파티음식으로 활용할 수 있는

9pcs 유부초밥

갓 지은 밥과 스시초를 환상비율로 배합하여 달콤,

담백, 쫄깃한 사각유부로 감싼 정통 일식유부초밥

5pcs와 어니언크림치킨

유부초밥&어니언크림치킨 (284g)



유부초밥_40p_pp용기 유부초밥_벌크

버라이어티 초밥세트 (291g)

새우, 문어 등을 비롯한 회초밥 10pcs와

유부초밥 2pcs로 구성된 풍성한 초밥세트

도시락_초밥/덮밥

따로초밥 랍스터&구운연어 (257g)

초밥용 밥과 네타를 1단과 2단으로 따로 포장해 

입맛에 맞게 먹을 수 있도록 DIY컨셉의

초밥 도시락



한끼초밥 문어와한치 (246g)

통통한 밥알과 정통 스시초의 만남으로 완성된

맛있는 초밥 위에 계란, 맛살, 새우, 문어, 한치를

내 마음대로 올리면 정통 일식초밥 완성

따로초밥 랍스터&한치 (253g)

초밥용 밥과 네타를 1단과 2단으로 따로 포장해 

입맛에 맞게 먹을 수 있도록 DIY컨셉의

초밥 도시락

바싹불고기덮밥 (275g)

갓지은 밥과 바싹불고기, 스크램블, 볶음김치를

섞어 위에 김가루 뿌려주면 완성되는 덮밥

연어&새우 회덮밥 (315g)

갓지은 밥과 연어,새우, 야채를 참기름, 고추장

함께 섞어주면 완성되는 덮밥



파닭마요덮밥 (360g)

갓 지은 밥에 치킨, 마요네즈, 소스, 파채로

완성되는 덮밥

스팸김치마요덮밥 (337g)

갓 지은 밥에 스팸, 볶음김치, 스크램블,

마요네즈로 완성되는 덮밥

치킨마요덮밥 (333g) 차슈덮밥 (283g)

갓 지은 밥에 치킨, 마요네즈, 소스, 스크램블로

완성되는 덮밥
갓 지은 밥과 차슈, 차슈소스, 야채와 함께 섞어

초생강, 락교를 곁들이면 완성되는 덮밥



갓 지은 밥과 날치알, 볶은 김치를 단무지, 김,

맛살과 함께 섞어 먹는 김치알밥

김치알밥 (285g)

갓 지은 밥과 양념에 버무린 꼬막에 양파와 고추,

쪽파를 섞어 먹는 꼬막비빔밥

 

꼬막비빔밥 (304g)

예시 이미지

훈제오리덮밥 (322g)

갓 지은 밥과 훈제 오리, 야채를

매콤한 양념에 섞어 먹는 훈제오리덮밥

예시 이미지

치킨데리야끼덮밥 (260g)

스크램 위에 데리야끼 치킨, 양파를 얹어 구성된

치킨데리야끼 덮밥

예시 이미지



마파두부덮밥 (380g)

고소한 두부와 돼지고기, 표고버섯, 두반장과

굴소스로 볶은 중화풍 마파두부를 밥과 함께

즐기는 제품

간장불고기&곤드레나물밥 (285g)

돼지간장불고기 토핑이 올라간 곤드레나물밥.

비법간장양념장에 곤드레나물밥을 쓱쓱 비벼

먹으면 다른 반찬 없이도 맛있게 먹을 수 있는

 제품

소불고기규동&수란 (372g)

전문점 규동을 재현한 프리미엄 덮밥으로

수란과 함께 소불고기볶음, 명란마요,

생와사비 등으로 구성

불닭참치마요덮밥 (310g)

한국인이 좋아하는 매콤한 불닭의 맛을 

중화시켜주는 참치마요와 고소한 김가루와

치즈가 어울리는 제품



장어덮밥 (338g)

집에서 복날 상품을 즐기는 소비자를 공략하기

위해 만든 한정 상품. 복날 대표 보양식으로

꼽히는 민물장어 한 마리를 컷팅해 덮밥으로

구성한 프리미엄 도시락

계란후라이 짜장덮밥 (344g)

계란후라이와 짜장소스를 비벼 먹으면 중식당이

부럽지 않은 맛의 짜장덮밥을 간편하게 즐길 수

있는 제품

치킨마크니덮밥 (314g)

기존 한국에서 쉽게 먹던 카레와는 향과 맛이 다른

인도 전통 커리의 맛을 느낄 수 있는 제품



눈꽃치즈 불막창&차슈 (187g)

불막창과 모짜렐라치즈, 차슈에 소스~

반반안주시리즈

매콤파닭 (164g)

매콤달콤한 치킨을 파채와 함께~

안주시리즈

눈꽃치즈쏘야 (186g)

소시지와 야채에 치즈까지 안주시리즈

차슈면 (384g)

면과 차슈, 차슈소스, 양파, 무순과 함께 섞어

 계란을 넣으면 완성되는 별미 차슈면

냉장간식



쭈꾸미안주 (197g)

매콤한 쭈꾸미와 떡을 깻잎에 싸 먹을 수

있는 쭈꾸미 안주

예시 이미지

고구마무스&소시지치즈그라탕 (262g)

안주 O.K! 간식 O.K!

두꺼운 소시지, 감자볼, 돼지고기토핑, 페퍼로니,

스위트콘, 모짜렐라치즈, 고구마무스까지

속재료가 알찬 제품

샐러드 토핑

칼슘, 비타민, 철분이 풍부한 콩으로 샐러드에

많이 사용됨

병아리콩 귀리+보리

10대 슈퍼푸드인 귀리와 식이섬유가 다량 함유된

보리를 1:1 비율로 취반하여 샐러드에 사용



초밥용 양념 유부피 (950g / 60매)

8*4cm 크게한입 베어물기 좋은 유부사이즈와

사각형의 유부모양의 아이들이 좋아하는

모양이나 형태를 만들기 좋습니다

초밥용 새우살  (160g / 24pcs)

고급일식집에서 주로 사용하는 사이즈로 초밥

전체를 덮어 스시를 먹는 내내 온전한 새우 맛을

즐길 수 있습니다

기타

초밥용 문어  (120g / 20pcs)

부드럽고 담백한 맛이 일품 누구나 좋아하는

문어의 쫄깃한 식감은 다양한 초밥의 맛을

품성하게 만들어 줍니다.

초밥용 게맛살  (270g / 30pcs)

쫀득쫀득 풍성하게 씹히는 식감과 한올한올 결이

살아있는 고급스러운 연육의 게살의 품이



초밥용 계란말이  (500g / 32pcs)

부드럽고 촉촉한 일본식 계란말이 계란 함량이

높아 고급스럽고 풍성한 맛으로 집에서도

고급 일식집의 계란말이 맛 그대로

초밥용 조미가리비  (120g / 20pcs)

필수아미노산이 풍부하고 콜레스테롤이 낮은

단백질과 미네럴이 풍부한 스시류 초밥용

조미가리비

초밥용 한치  (120g / 20pcs)

싱싱한 한치에 솔방울 모양으로 칼집을 낸 후

겉 부분을 토치로 살짝 구워내 씹히는 식감과

고소함을 살린 고급 초밥 재료

초밥용 양념장어  (160g / 20pcs)

장어 특유의 비릿하며 느끼한 맛을 제거하여

누구나 손쉽고 간단하게 건강식을 즐길 수

있습니다



초밥용 바닷가재 맛살  (950g / 60pcs)

랍스터살을 첨가한 맛살로 어육과 함께 씹히는

쫄깃쫄깃한 바다가재살이 입안 가득 고급스럽고

풍부한 맛과 식감을 느낄 수 있습니다
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